MENU DU NOUVEL AN
280€

AMUSE-BOUCHE

Velouté de lentilles, foie gras et noisettes
Lentil velouté, foie gras and hazelnuts

KERRERUAES
ENTREE AU CHOIX

Panzanella de homard, puntarelle croquante et agrumes
Lobster panzanella with crunchy puntarelle and citruses

Carpaccio de loup mi-cuit, poutargue, sauce au citron et amandes
Lightly seared seabass carpaccio, bottarga, lemon sauce and almonds

Tourte fine de veau, foie gras et truffe de saison
Veal pie with foie gras and seasonal truffle

+ b+
PLAT AU CHOIX

Ravioli de langoustines et creme délicate au citron
Langoustine ravioli with delicate lemon cream

Tagliolini a la truffe blanche
Tagliolini with white trufflee

Bucatini di Marco, ragotit de beeuf Wagyu,
créme de Parmesan, ceuf parfait et truffe de saison
Bucatini di Marco with Wagyu beef ragt,
Parmesan cream, egg parfait and seasonal truffle

Trofie au pesto di Zeffirino et caviar
Trofie with Zeffirino pesto and caviar

Filet de veau et sauce onctueuse aux morilles
Veal fillet with creamy morel sauce

Loup chilien, guanciale et truffe, sauce cacio e pepe
Chilean seabass with guanciale and truffle, cacio e pepe sauce

+ b
DOLCI DA CONDIVIDERE

Tiramisu, truffe et or
Truffle and gold tiramisu




